
 

 

MINIS AFTEN KØKKEN  
17.30 – 20.30  

 
  HYGGE HYGGE  

Bistroens Bobler 69 - Oliven 49 - Røgede Saltmandler 49 – Chips & Dip 49 

 

START MED  

CHARCUTERIE 119 

Lufttørret pølse – Paté De Campagne – Dijon – cornichoner - baguette 

 

 HOVEDRETTER 

 

MOULES FRITES…………………………………………………….……..…………………………………………………………179 
Hvidvinsdampede Limfjordsmuslinger - pommes frites – aioli. 

LAKS HOLLANDAISE……………………………………………………………………………..…………………………………229 
Ovnbagt Norsk laks – grillede grønne asparges – kartofler – lun sauce Hollandaise 

COQ AU VIN…………..…………………………………………………………………………………………..……………….…..199 
Dansk kylling – rødvin - bacon – perleløg – champignons - pommes puré – cornichoner 

STEAK FRITES……………..……………………………………………………………………..……….………………….……..229 
Skiver af medium rare irsk flat iron steak – grøn salat med citronvinaigrette - pommes frites – lun sauce Bearnaise 

BISTRO BURGER…………………………………………………………………………………………… ……………………….179  
Bøf af hakket oksekød fra Himmerland – Monterey Jack ost – bacon – pickles – rødløg – burgersauce – brioche bolle -   
pommes frites – estragonmayo. Laves også vegetarisk uden bacon og med dobbelt svampebøf 

STEAK TATARE………………………………………………………………………………………………………………………179 
Bistroens rørte tatar - grøn salat med citronvinaigrette – pommes frites - estragonmayo  

 

SUPPLEMENT 

Pommes Frites med estragonmayo……………………………………………………………………………………………..…49 

Grøn salat med citron vinaigrette……………………………………………………………………………………………….…49 

Baguette med Gammeldagskærnet smør…………………………...……………………………………………………………49 

Lun sauce Bearnaise / Hollandaise……………………………………………………………………………………………….29 
 

 

DESSERT & OST  

AFFOGATTO…………………………………………………………………………………………………………………………..…..69 
Illy espresso over RYÅ vanilje flødeis  

COUPÉ DANIOSE……………………………………………………………………………………………………………..………….69  
RYÅ vanilje flødeis - chokoladesauce - ristede hasselnødder  

VESTERHAVSOST……………………………..……………………………………………………………………………………..….69 
Tomatkompot – baguette 

 

 

 

Vi vil så gerne bruge vores tid på dig, og ikke på at stå og splitte regninger.  
Derfor laver vi én samlet regning pr. bord - Tak for din forståelse. 



 

 

FADØL 40 cl. 

Grøn Tuborg…………………………………………………………….59 
Tuborg Classic…….……………………………..……………………59 
Grimbergen Doublé Amré…………….………………………….69 
Brooklyn IPA……………….………………………………………….69 
Krounenburg 1664 Blanc………………………………………..69 

ALKOHOLFRI FLASKEØL 33 cl. 

Svaneke Don’t Worry Pale Ale..…………..…………...……..59 
Svaneke Don’t Worry Brown Ale.….……..………………….59 

BISTROENS LEMONADER 
med eller uden brus 

Grapefrugt & Mynte..……………………..…..…..…....….…….49 
Citron & Mynte……..….….……………………………………..…..49 
Rabarber & Rosenpeber….………….…………..…..……....….49 
Mango & Miso………………..………………………………..………49 

SODAVAND 
Coca Cola Original………………………………..………………….39 
Coca Cola Zero……….……………………………………….……….39 
Pepsi Max…………..……………………..……………….…..……….39 
Faxe Kondi…………………………….………………….…………….39 

FILTRERET VAND 
Med eller uden brus………………….…………….pr. person 29 

 

MOUSSERENDE VIN  

Valento………………….………..……………………69/369 
Spumande Brut  

CHAMPAGNE 

Henri Giraud Esprit Nature G.……………………….549 
Champagne 

HVIDVIN 

La Grande Colombe…………………………….…79/379 
Chardonnay – Vieilles Vignes 

Nik Weis……………………………………………..89/425 
Riesling Urban 

Henri Bourgeois.…………………..…………...........479 
Sancerre – Blanc – Les Baronnes 

ROSÉ 

La Petite Laurette du Midi.………….…………79/379 

La Petite Laurette du Midi Magnum……………..879 

Maison Saint Aix Rosé……….……………………...479 

RØDVIN  

La Grande Columbe……………………….………79/379 
Pinot Noir  

M. Chapoutier……………………………………….89/425 
Côtes du Rhône - Belleruche 

Tommasi Ripasso Valpolicella…….……………..…479 
Classico Superiore 

PORTVIN 

Warre’s Otima………………………....…….……..59/499  
10 years Tawney  

 

VARME DRIKKE 

Espresso…………….…………………………………………………....39 
Americano………..………………………………………………….....39 
Cortado/Flat White…………………………………………………..39 
Cappuccino……………………………………..…..…………………..49 
Café Latte………………………………..…....…………………………49 
Bistroens Irish Coffee.………………………………………..…….89 
Te fra A.C. Perch’s……………………………….…….…………….49 
Earl Grey – Grøn te m. Kvæde – White Temple.  
Varm Cocio med flødeskum ……..………………………………49 

DRINKS 

APEROL SPRITZ…………..………………….…………..89 
Aperol – spumande - soda 

MOJITO…………………..………………………….……...99 
Havana Club 3  – lime/mynte - soda 

MANGO DRØM…….……………………………………….89 
Beefeater gin – mango/miso - soda 

PALOMA…………………………………………………..…89 
Olmeca Tequila – grapefrugt/mynte – limejuice - soda 

PÍNA COLADA……………………………………………...99 
Malibu – Havana Club 3 - kokos - fløde - ananasjuice 

ESPRESSO MARTINI…….…………….……..…………99 
Espresso – Absolut vanilla vodka – Kahlua 

NEGRONI…………………...……………….……………..99 
Beefeater – Campari – Vermouth Rouge  

WHISKEY SOUR……………………………….………….99 
Four Roses Bourbon – gomme – limejuice - æggehvide   

AMARETTO SOUR………………………….……..….….99 
Amaretto – gomme – Four Roses Bourbon - æggehvide -  
limejuice 

G & T 
5 cl. gin & Fever Tree Mediterranean Tonic  

MALFY ORIGINAL…..……………..……………………99 

MALFY ARANCIA…..………………..…………….……99 

MALFY GIN ROSA…..…………………...……….…..…99 

MALFY CON LIMONE…...…………….………………..99 

BEEFEATER 0,0 %...............................................99 

SJUSSER 
5 cl. spiritus 

Rom & Cola……………………………..…………….…...89 

Vodka & Red Bull.……………………………….…….…89 

Jack D & Cola…………………………………….………..89 

FLASKER 

1 Flaske & 5 vand….…………………………………..595 
Havana Club 3/7 – Absolut org. – Jack D – Beefeater 

 
 

Vi vil så gerne bruge vores tid på dig, og ikke på at 
stå og splitte regninger.  

Derfor laver vi én samlet regning pr. bord 
Tak for din forståelse. 

 


