
Velkommen i Minis Bar & Bistro – Byens SFO for voksne 
KÆRE GÆST 

Når venner og familie mødes, for at hygge sig er Minis Bar & Bistro det lokale hængudsted i centrum af 
Frederikssund. Her er hyggen, stemningen og det gode måltid i højsædet. 

 Vi vil gerne bruge vores tid på dig og ikke på at splitte regninger – derfor laver vi én samlet regning pr. bord. 

Velkommen & Velbekomme. 

 

STARTERS  
GRØNNE OLIVEN……..……………………………………………………………………………………………………………..…..49 

RØGEDE SALTMANDLER…….….………………………………………………………………………………..……………..……49 

TERRE DI SANT’ ALBERTO PROSECCO ……..………………………………………………………………………………….…79 

BISTROENS GIN & TONIC…………………………………………………………………….……….……………………………….99 

MAINS 

RÄKMACKA…………………..…………………………………………………………………………………………………….……179 
Håndpillede skærgårdsrejer på grillet brød med romainesalat - landæg – små tomater – aioli – urter & lime. 

MOULES FRITES…………………………………………………………………………………………………..………………..….169 
Limfjordsmuslinger dampet i hvidvin - chili – hvidløg – ingefær – citrongræs & kokosmælk.  
Serveres med pommes frites & aioli  

FISH N CHIPS…………………………………………………………………………………………………………………………….189 
Friteret panko torsk med mushy peas – pommes frites – lime & sauce tatar.  

MINIS CÆSAR SALAT……..…………………………..……………………………………………………………………………..139 
Romainesalat vent med cæsar dressing  – røgede saltmandler – cherrytomater – urter & parmesan. 
TILKØB: Dansk velfærdskylling +40 eller Håndpillede skærgårdsrejer +40 

CRISPY CHICKEN BURGER…………………………………………………………………………………………..………..……189 
Paneret og friteret dansk velfærds kylling – Monterey Jack ost – honning/senneps coleslaw – jalapeños & rødløg i 
grillet potato bun med aioli og romainesalat. Serveres med pommes frites & estragonmayo 

SVAMPEBURGER……………………………………………………………………………………………………………………….179 
Svampebøf på danske svampe – flæk ærter & rødbede - Monterey Jack ost – honning/senneps coleslaw –  
jalapeños & rødløg i grillet potato bun med aioli & romainesalat. Serveres med pommes frites & estragonmayo

RØRT TATAR……………………………………………………………………………………………………………..………………179 
Dansk okseinderlår rørt med æggeblomme Dijon – tomat - cognac – Tabasco - Worcestershire - cornichons – kapers - 
skalotteløg & urter Serveres med grøn salat pommes frites & estragonmayo. 

HAKKEDRENG…..………………………………………………………………………………………………………………………189 
250 gram bøf af hakket oksekød fra Himmerland – dampede ærter – pommes frites & lun sauce bearnaise 

 

DESSERTER 

MATHILDES PANDEKAGER.………………………………………………………………………………………………….........99 
To hjemmelavede pandekager – RYÅ vanilje flødeis – ristede hasselnødder & lun chokoladesauce. 

BAGT CAMEMBERT……………………………………………………………………………………………………………………..99 
Camembert bagt med honning – hvidvin & valnødder. Hertil grillet brød. 

AFFOGATO………………………………………………………………………………………………………………………………….59 
Dobbelt Illy espresso over RYÅ vanilje flødeis. 

BISTROENS IRISH COFFEE………………………………………………………….………………………………………………..89 
5 cl. Tullamore D.E.W Irish Whiskey – sukkerlage – kaffe & flødeskum. 

ESPRESSO MARTINI…………………………………………………………………………………………………………………….99 
Absolut vodka – Bite Iced coffee & vanilje. 

 

FROKOST: TIRSDAG - FREDAG 11.00 – 14.00 - LØRDAG 12.00 – 15.00 
AFTEN: TIRSDAG – TORSDAG 17.00 – 20.00 - FREDAG + LØRDAG 18.00 – 20.30 

SIDSTE BESTILLING 15 MIN. FØR KØKKENETS LUKKTID. 


